HIILITERASPANNU

Kockums Jernverkin paistinpannutvalmistetaan Anderstorpissa SSAB:nruotsalaisesta 3 mm hiiliteraksesta.
Paistinpannu on noin 20 % kevyempi kuin valurautapannu. Itse ruotsalaisilla kasvidljyilla polttamamme
hiottu teraspinta tarjoaa ainutlaatuiset paisto-ominaisuudet seka erittdin hyvan tarttumisenesto-tehon.
Paistinpannu kestaa korkeita lampotiloja ja levittad lammaon tasaisesti ja tehokkaasti, mika on taydellista
paistamiseen ja paahtamiseen. Se toimii kaikentyyppisilla lammaonlahteilld ja sitd voidaan kayttad myos
uunissa jopa 200 °C:ssa. Pannun vahingoittumisen valttamiseksi, sen sisapohja on hieman kupera.
Mustaksi lakatussa kahvassa on kohokuvioitu Kockums-logo ja reika ripustamista varten.

Hiiliterdspannu vain paranee kaytdssa. Aluksi voi tuntua, ettd paistamasi liha juuttuu kiinni pannun
pintaan. Jata liha paikalleen, kunnes se on saanut hyvan paistopinnan ja lahtee helposti irti. Ajan mydta
alkuperdinen poltto korvautuu uudella pintakerroksella, joka muodostuu pannua kaytettdessa ja tarjoaa
luonnollisen tarttumattoman pinnoitteen. Voita/dljya saatetaan tarvita hieman enemman, ennen kuin saat
oman pinnan paistinpannuusi. Paistinpannusta on huolehdittava hyvin, mutta silloin siita saa pitkdaikaisen
ystavan keittioon.

Kockums Jernverk tarjoaa elinikdisen takuun hiiliteraksestd valmistetulle paistinpannulle edellyttaen, etta
sita on kaytetty oheisten kayttdohjeiden mukaisesti ja ettd ostokuitti on tallessa.

HOITO-OHJE:

« Kockums Jernverkin paistinpannun pinta on poltettu, kun ostat sen - huuhtele ja pyyhi pannu kuivaksi
talouspaperilla - sitten voitkin heti aloittaa sen kayton.

- Kuumenna paistinpannu hitaasti voinokareen tai Oljytilkan kanssa. Aloita alhaisella lampdtilalla ja nosta
[ampoa levittddksesi sen tasaisesti koko pinnalle. Kun pannu on kuumennettu, kypsennys voidaan tehda
alhaisemmassa lampotilassa. Kaytd aina huoneenlampdisia raaka-aineita. Muista, ettad jos paistinpannu
lampenee yli 450 °C:seen tai liilan nopeasti induktiolla, se voi joissakin tapauksissa vahingoittaa pannua.
- Kaikentyyppisten valineiden kayttd on sallittua.

- Ruoanlaiton jalkeen, anna pannun jadhtya ennen puhdistamista. Jos huuhtelet kuuman pannun kylmalla
vedelld, se voi vahingoittua. Ald koskaan j&ta hiiliteraspannua méraksi, silld muutaman minuutin kuluttua
se saattaa alkaa ruostumaan.

- Paistinpannun kahva voi kuumentua, joten kayta tarvittaessa patalappua.

- Poltettu musta pinta voi muuttua punertavanruskeaksi. Se on taysin luonnollista ja johtuu hiiliterdksen

hapettumisesta kdyton aikana.

KOCKUMS

JERNVERK - SWEDEN



PUHDISTUS:

- Puhdista vain kuumalla vedelld ja pyyhi pannu aina taysin kuivaksi, myos alapuolelta. Voitele sitten
paistopinta muutamalla oljytilkalla. Ajan myo6td alkuperdinen poltto korvataan uudella pintakerroksella,
joka muodostuu pannua kaytettdessa ja tarjoaa luonnollisen tarttumattoman pinnoitteen. Hiiliterdspannua
ei koskaan saa pesta astianpesukoneessa tai astianpesuaineella.

- Jos vahingossa poltat pohjaan jotakin tai paistinpannussa on ruostetahroja, puhdista ne esimerkiksi
terasvillalla tai samankaltaisella sienella. Polta pannuun uusi pinta ennen sen kayttoa uudelleen.

- Kun kaytat happamia ainesosia, kuten sitruunaa, etikkaa tai viinia, pinnoite voidaan I0ystya ja
paistinpannun metalli aiheuttaa raudan maun. Saatat joutua polttamaan pannun uudelleen, mutta helpoin
tapa sen korjaamiseen on yksinkertaisesti jatkaa paistinpannun kayttoa.

Jos haluat polttaa pannuun pinnan uudelleen: Aseta paistinpannu levylle ja kuumenna hitaasti, kunnes
se alkaa hieman savuta. Levitd kerros neutraalia 6ljya paistinpannulle talouspyyhkeen ja paistopihtien
avulla. Seuraa polttamista tarkasti. Se tulee savuttamaan, joten suosittelemme hyvaa ilmanvaihtoa. Toista
oljyamista ja polttamista, kunnes pannussa on musta pinta. Joitakin liekkeja voi leimahtaa, mutta niitd on
vaikea valttaa. Jos pannu alkaa sinertdamaan, saatat joutua alentamaan lampatilaa.

Alkuperdinen paistinpannu seka kaksi esimerkkia siitd, miten se voi muuttaa
ulkonakoéaan. Ensimmainen esimerkki ilman oljyamista, toinen 0Oljyttyna jokaisen
puhdistuksen jalkeen.
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